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Allergie 0 ntolleray,,

Gentile Cliente,
se hai delle allergie ¢/o intolleranze alimentari
segnalalo al nostro personale
e chiedi pure informazioni sui nostri piatti.
Siamo preparati per consigliarti nel modo migliore.

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati
in questo esercizio e presenti nell'allegato II del Reg. UE n. 1169/2011

* Cereali contenenti glutine, cioe grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o i loro ceppi derivati e prodotti derivati.

* Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu,
noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del
Queensland, e 1 loro prodotti.

* Crostacei e prodotti a base di crostacei.

* Sedano e prodotti a base di sedano.

* Uova e prodotti a base di uova.

 Senape e prodotti a base di senape.

* Pesce e prodotti a base di pesce.

* Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
* Arachidi e prodotti a base di arachidi.

* Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg.
* Soia e prodotti a base di soia.

* Lupini e prodotti a base di lupini.

* Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

» Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio ed é possibile
consultare I'apposita documentazione che verra fornita a richiesta.




Per scoprire la nostra cucina...

Menu degustazione

Modenese \

Antipasto a buffet
Tortellini in brodo o panna
Tortelloni Tavernetta
Gnocco e Tige”e con affettati
Stracchino
Dessert a scelta o sorbetto
€ 35.00

(Bevande escluse)




Tortellini in brodo o alla panna

(a scelta Cialda di Parmigiano)

Tortelloni Tavernetta

(scaglie di Parmigiano e aceto balsamico)

Tortelloni burvo e salvia

Tortelloni al ragit

Tortelloni ai Porcini

Tortelloni di patate e speck
Tortelloni dinoci e gorgonzola
Tortelloni radicchio e salsiccia
Tortelloni alle noci

Tortelloni di Zucca al burro e salvia
Tortelloni di Zucca al ragit
Tortelloni di Zucca ai Porcini

Bis di primi a scelta

(minimo per 2 persone)*

Tris di primi a scelta

(minimo per 2 persone)*

*(Bis e Tris con Tortellini in brodo)

\ \ov'wmpiatti... fatti in casa

€13.00

maggiovazione di € 2.00

€ 10.00

€ 9.00
€ 9.00
€ 12.00
€10.00
€10.00
€ 10.00
€ 9.00
€10.00
€10.00
€ 12.00

cadauno € 13.00

cadauno € 15.00

maggiorazione di € 3.00

~\




\ nostri primi piatti

Gramigna panna e salsiccia € 8.00
Maccheroncini alla boscaiola € 9.00
Tagliatelle al ragix € 8.00
Tagliatelle ai Porcini €10.00
Gnocchi di patate alla Sorrentina € 8.00
Gnocchi di patate ai quattro formaggi € 8.00
Risotto agli asparagi (20 minuti) € 9.00
Risotto all'’ceto balsamico (20 minuti) € 9.00
Risotto alla Parmigiana (20 minuti) € 9.00
Risotto ai Porcini (20 minuti) € 12.00
Bis di primi a scelta cadauno € 13.00

(minimo per 2 persone)*

Tris di primi a scelta cadauno € 15.00

(minimo per 2 persone)*

*(Bis e Tris con Tortellini in brodo) maggiorazione di € 3.00




\ nostri secondi piatt

Grigliatamista

Bistecca Paillard

Bistecca dimanzo

Fiorentina (all'etto)

Braciola

Petto diPollo alla griglia

Tagliata di filetto dimanzo

(ag[io, olio e rosmarino o Scagﬁe di parmigiano e rucola)
Filetto dimanzoalla griglia

Filetto all'aceto balsamico
Filettoal pepe verde
Filetto ai Porcini
Entrecote

Sca[opp ine: (al limone, auapizzaio[a, all'aceto, alvino, alle c'qoouine)

Sca[opp ine ai Porcint

IN STAGIONE:

Roast-beef, rucola e scaglie di Parmigiano
Bresaola, rucolae scagl[e di Parmigiano
Melonee prosciutto crudo di Parma
Vitello tonnato

Caprese di bufala

Carpaccio diManzo

CONTORNI:

Verdure alla gv[g[ia o lesse
Patatine ﬁ'itte oal fomo
Insalataverde omista

Antipastoa bufet

€ 18.00
€ 9.00
€ 12.00
€ 5.00
€ 9.00
€ 10.00

€ 20.00

€ 18.00
€ 19.00
€ 19.00
€ 22.00
€ 18.00
€ 10.00

€ 12.00

€ 12.00
€ 12.00
€ 10.00
€ 10.00
€ 10.00

€ 12.00

€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00

€ 5.00/8.00




\ nostri secondi piatt

Gnoccoe ’cige“e con zyﬁrettati misti, lardo e formaggio grattugiato €13.00
Gnocco o Tige”e al pezzo € 0.60
Aggiunta di aﬁe’cta’co mistoaporzione € 7.00

(maggioraz ione solo prosciutto crudo) € 2.00
Carne inumido (Costoline e Salsiccia) € 9.00
Pinzimonio € 5.00
Stracchino € 4.50
Formaggimisti € 6.00
Antipasto di gnocco con prosciutto crudo 1 pezzo € 2.00
Marmellata € 4.00

INSALATONI:

* Tavernetta € 9.00

(insalata, rucola, pomodovini, mozzarella di bufa[a, cotto, scag[ie di Parmigiano)

« Golosa € 9.00

(insalata verde, pomodoro, fagio[i, carote, mozzarella di bufa[a, tonno, uovo)

« Sfiziosa € 9.00

gmsa[ata verde, bresaola, rucola, pomodoro, scag[ie di Parmigiano, aceto
alsamico)

« Classica € 8.00
('msa[ata verde, carote, pomodoro, radicchio, mais)

o CaesarSalad €10.00

(pe’cto di po“o, insalata verde, crostini, scag[ie di Parmigiano)

« Pugliese € 9.00

(insalata, pomodori, c'qoo“a, fagioﬁ, tonno, mais)

» Capricciosa €10.00

(prosciu’cto crudo, insalata, mais, mozzarella di bufa[a, olive)




Le nostre pizze

Stria

Stria farcita (cotto, salsiccia, ﬁmghi)
Striaverdure

Margherita

Cipolla

Marinara

Biancaorossa

Bianca orossa con prosciutto crudo
Bianca pancetta e grana
Biancasalsiccia e broccoli

Rucola

Ortica

Napo li

Funghi

Funghi freschi

Salsicciae funghi

Wiirstel e patate

Wiirstel

Prosciutto cotto

Carcioft

Salamepiccante

Pancetta e ciancia

Quattro formaggi (Fontina, Pecorino, Parmigiano, Mozzarella)
Gorgonzola

Stracchino

Pomodorini

Stracchino e crudo
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3.50
7.00
6.00
5.00
6.00
4.00
4.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
6.00
7.00
7.00
7.00
6.00
6.00
7.00
6.00
6.50
8.00
7.00
7.00
6.50
8.50




Le nostre pizze

Stracchino evucola

Stracchino crudo evucola

Crudo

Salsiccia, c'qoan ecrudo

Quattro stagioni (ﬁmghi, cotto, salsiccia, carcioﬁ)

Capricciosa (cotto, salsiccia, ﬁmghi)

Romana (mozzare“a, pomodoro, capperi, acc 'Lughe, olive)
Siciliana (mozzare“a, pomodoro, capperi, acc'wtghe, olive, ovigano)
Pancettae grana

Calzone (mozzarella, pomodoro, cotto)

Calzone farci’co (mozzarella, pomodoro, cotto, ﬁmghi, salsiccia)
Porcini

Frutti dimare

Bufala

Bufala e pomodorini

Bufala, pomodorini ecrudo

Bufala, pomodorini erucola

Bufala, pomodormi, acciughe e origano

Bufala, ortica, pomodorini erucola

TAVERNETTA

(bianca, bufa[a, pomodor'mi, pancetta, grana, rucola)

ZioTom
(mozzareﬂa, pomodoro, salame piccante, olive nere, ciancia, cmdo)

Porcini, Speck erucola

Porcini, gorgonzola e Speck
Funghi ﬁfeschi, pancettaeciancia
Funghi ﬁfeschi, Ta[eggio e Speck
Funghi ﬁfeschi eradicchiorosso

7.50
9.00
8.00
9.00
9.00
8.00
8.00
8.00
7.00
8.00
9.00
8.00
12.00
8.00
8.50
9.50
9.00
9.50
9.50
9.50
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9.00

9.00
9.00
8.00

9.00

7-50
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Le nostre pizze

Ta[eggio, crudo erucola

Funghi, gorgonzola e peperoni

Speck, radicchiorossoe parmigiano

Tonnoecipolla

Tonno, c'qooﬂa, capperie olive

Cipoua, uovo, Speck

Bianca, patate, cotto, origano

Salame piccante, cipoua, peperoni

Bufa[a, pomodovini, rucola, aceto balsamico

Vegetariana (zucch'me, melanzane, peperoni, patate [esse)

Bianca, bufala, salsiccia, ﬁriaﬂeﬂi

PIZZE GIGANTI
Margherita
Farcite a piacere (max. 4 gusti)

Maggioraz lonepizzetirate
Maggiorazione dopp lapasta
Maggiorazione impasto 'mtegra[e

Maggiovaz ione mozzarellasenza lattosio

9.00
8.00
9.00
7.00
8.00
9.00
7-50
8.00
9.00

8.00

(€ T /D WY ¢ S ¢TI ¢ B D S | S ¢ TN €L B 1 B 1D

9.00

€14.00

€ 20.00

€ 2.00
€ 1.00
€ 1.00

€ 1.00




DI NOSTRA PRODUZIONE

Mascarpone

Mascav]oone con torta Brownie o cioccolato o ﬁu‘cti dibosco

Tiramisu

Panna cotta

Panna cotta con cioccolato o caramello o fmtti dibosco

Creme-caramel
Zuppa 'mglese
Crema catalana

Crostata di amarene

INOLTRE,;

Profitterol

Torta dellanonna

Tartufo bianco o nero

Tartufo bianco o nero affogato
Sorbetto al limone

Sorbetto al caﬁ

Gelato (crema, cioccolato, ﬁor di latte, limone)

FRUTTA

Ananas

Ananas aﬁ?ogato

Macedonia con ﬁrutta di stagione
Macedonia con gelato

Fragole (instagione)

Fragole con gelato o panna (in stagione)

1 nostri Dessert

o dad dad d o ah o d o o A a
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5.00
6.00
5.00
4.00
5.00
5.00
5.00

5.00

5-50

5.00
5.00
5.00
6.00
3.00
3.00

4.00

5.00
6.00
6.00
7.00
5.00

6.00




1 nostri Vin{

ROSSI FRIZZANTI
Lambrusco Grasparossa D.O.C. Vini Del Ré Settecani

Lambrusco Grasparossa D.0.C. LAcino Corte Manzini
Lambrusco di Sorbara D.0.C. Unico Cantina Divinia
Lambrusco Grasparossa D.O.C. FattoriaMoretto
Lambrusco Reggiano Ottocento Nero

Lambrusco Reggiano Campanone D.O.C. Lombardini

ROSSI FERMI
Morellino di Scansano D.0.C.G. Cala dei Poeti

Sangiovese Superiore di Romagna D.0.C. Villa Bassi
ChiantiD.0.C.G. CorteaiCipressi

Refosco dal Peduncolo Rosso D.O.C. Pighin

Ripasso della Valpollicella Domini Veneti

Amarone Valpolicella Classico D.0.C. Bertani
Brunello diMontalcino Fattoria Dei Barbi

BaroloD.0.C.G. Abbona

BIANCHI FRIZZANTI
Pignoletto D.O.C. VillaBassi

Ortugo “Spago”

BIANCHI FERMI
Mu“erThwgauD.O.C. Gries

Falanghina Sannio D.0.C. Janare
Gewurztraminer D.O.C. Gries
Pinot Grigio D.O.C. Gries
RibollaGialla Collio Pighin

Emilia
Emilia
Emilia
Emilia
Emilia

Emilia

Toscana
Romagna
Toscana
Friuli
Veneto
Veneto
Toscana

Piemonte

Emilia

Emilia

Trentino
Campania
Sud Tirol
Friuli

Friuli

€ 12.00
€ 15.00
€ 15.00
€ 15.00
€ 15.00
€ 15.00

€ 18.00
€ 15.00
€ 20.00
€ 16.00
€ 27.00
€ 40.00
€ 48.00
€ 40.00

€ 14.00
€ 16.00

€ 18.00
€ 18.00
€ 20.00
€ 18.00
€ 18.00




BOLLICINE

Prosecco Foss Marai Strada di Guia,109

D.0.C.G. Valdobbiadene

Prosecco Treviso D.O.C. Krevis

\ nostri Vini e Birre

Brut Mill. Riserva Filanda Rosé D.O.C.G. Bortolomiol

Franciacorta “Ca del Bosco” Prestige Gran Cuve¢ Brut D.O.C.G.

Spumante Malvasia D.O.C. Venus

LE MEZZE BOTTIGLIE

ChiantiSan Lorenzo

Lambrusco Grasparossa Settecani

Greco diTufo D.O.C.

AL CALICE
Foss Marai Strada di Guia,109 D.0.C.G.

Valpolicella Classico Superiore Ripasso

Ribolla GiallaD.O.C. Collio

BIRRE IN BOTTIGLIA
Leffe Blonde 6,6%

Paulaner 5,5%

Amarcord Gradisca Artigianale 5,2%

75.cl.

socl.

socl.

Veneto

Veneto
Veneto
Lombardia

Emilia

Toscana
Emilia

Campania

Veneto
Veneto

Friuli

Belgio
Germania

Italia

€ 22.00

€ 16.00
€ 20.00
€ 42.00

€ 18.00

€ 7.00
€ 7.00

€ 7.00

€ 5.50
€ 6.00

€ 5.00

€ 10.00
€ 6.00

€ 7.00




Gli innovativi fusti di Birra Amarcord permettono di spillare
birra senza CO, aggiunta, dunque al 100% naturale,

112110 Ud d [ ] (ad pere e

Qradisca®

LAGER CHIARA - Alc. 5.2% Vol. RED ALE - Alc. 6.5% Vol.

ll"

20cl 40cl 1Lt 15Lt 20cl 40cl 1Lt 15Lt
€35 €5 €12 €18 €4 €6 €15 €20




Le nOStYe ’Olblfe ~ ][ B&}"

Acquacl.75 Lurisia € 2.30
Coca-Colaallaspina (piccola) € 3.50
Coca-Colaallaspina (media) € 5.00
Coca-Colaallaspina (1litro) € 9.00
Coca-Cola in bottiglia divetro (1 litro) € 10.00
Birraanalcolica cl.33 € 5.00
BIBITE IN VETRO 33cl.

Coca-Cola (Zero, senza caffeina enormale) € 3.00
Fanta € 3.00
Sprite € 3.00
Théal limone € 3.00
Théallapesca € 3.00
VINO ALLA SPINA

Bianco ﬁfizzante dellacasanlt. € 10.00
Bianco ﬁrizzante dellacasai/2lt. € 6.00
Bianco ﬁ'izzante dellacasai/4It. € 4.00
Grappe € 4.00
Grappa Barricata € 5.00
Liquorinazionali € 4.00
Whisky € 6.00
Whisky invecchiati € 8.00
Passito € 5.00
Limoncino € 3.00
Caffe € 1.50
Caffe d'orzo € 1.80
Ginseng € 1.80
Caffe corretto € 2.00

Servizio e coperto € 2.50
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